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IRISSEE
BRUNCH CAFE COCKTAILS EVENTS

Wien 12,9
Krauter-Beinschinken, Kren, Schnittkdse, Joghurtcamembert, Butter, Irissee Breakfastb_urger 15.8
Konfitiire, weiches Ei, handgemachte Semmel, Scheibe Brot Brioche Bun, Krauterzander, Rsti, Artischoken-Pesto,
N Y k Tomate, Salat, serviert mit SiBkartoffelpommes

ew Yor 15,9 i :
gq_réiychmr Lachs, Speck, Avocado, Frischkise, Rihrei, Scheibe Brot, Eﬂ?;,%nad.kt (mit Speck] 1?&2
Miisliwecker| mit Avocado +25
Alexandria (vegetarisch) 13,9 Bacon & Egg Semmel 7.9
Foul, Joghurt, Hummus, Muhammara, Baba Ganoush, Oliven, Gemiise, Pita Brot Speck, Spiegelel, handgemachte Semmel
Mailand 15,9 . . Avocado & Egg Semmel 8.5
Buiffelmozzarella, Oliven, Kirschtomaten, Mailénder Salami, Bresaola, Spiegelei 8,6  Avocado, Spiegelei ““"g‘”‘“m Semmel
Prosciutto, Tomaten-Pesto, Bio-Roggenbrot Riihrei 8.6 Avocado Toast v 82

’ mit Grillpaprika, gestampfte Avocado, Avocado,
Nuuk 16,9  Pochierte Eier 8,6  Saueneigbrot Sesam
gerducherter Lachs, Orangen-Mandel-Pesto, Avocado, Rucola, i
pochiertes i, Sauerteigbrot Omelette 8.6 E&&%{?&'ﬁﬁﬁ?ﬂ?&mfm in 12,9
Tel Aviv 13.9 weiches Ei 2,2 siiBscharflicher Sauce und Erdniien, mit Kimehi und Rettich
"Shakshouka" Paradeiser-Paprika Ragout orientalish gewirzt, : Orientalische Tapas v 7.6
hiertes Ei, Fladenbrot Extra Bl Mo Hummus, Baba Ganoush, Oliven, Falafel, Muhammara, Pita Brot

"Make it Vegan” gerdsteter Portobello Pilz statt dem i Pommes Erites Vv 49

IcSli.'t:'{ml.:i! O, 14,6 SiiBkartoffel Pommes v 5,9
orean e rimps-rFranngkucnen, mit Kimchi un
° P Korean Corn Dog 7.5

SYCI ney 15,9 mit Pommes Frites
Vegemite, Friihstiickspie mit Pilzen, Speck und Ei, Weet Bix Gimbap 8.6
Li ma 15.9 Seetang-Reisrolle mit Rettich, Krebsfleisch, Gurken, Karotten,

Frihsticksburrito mit Avecade, Shrimps, Quinoa, Kirbis, Mais,
schwarze Bohnen, Salsa Verde

Fischkuchen, Lotuswurzel, Eierstich, Bulgogirindfleisch und
Tuna-Mayo & Sesamsojasauce

Weltreise - ab 2 Personen (preis pro Person)

Auswahl von allen Brunchhouse Plates

29,9

SRR

* Glas Schiumberger (+3.9 pro Person) Brunchhouse Bowl 9 Japchae (vegetarisch) 89
Quinoa, Rucola, schwarze Bohnen, Avocado, Gurken, koreanischer Glasnudelsalat mit Paprika .
Sesam, Tahina, Rotkrautsalat, Dressing wahlweise mit Karotten, Zwiebeln,
E Tefu, Huhn, Rindfleisch oder gerduchertem Lachs Pilze und Eierstreifen
- hiweise mit Rindfleisch +4.9
Bibimbap 15,9 enwesemi indle
Pancakes 98 Rindfieisch vom Ssterr. Weiderind, Karotten, Zucchini, Brunchhouse Curry
Wahlweise klassisch mit Beeren, Mandeln und Ahomsirup ’ Dalkan Rewich, Sajs Splegelei sarviert auf Reis serviert mit Reis
ODER _ Jeyuk Bokkum 15,8 wahlweise mit Tofu
illy-5tyle mit Blueberrycremecheese and Chocolatesauce marinierter Schweinebauch in pikanter Sauce Rindfleizch
Chia Pudding v 5,9 mit Jungzwiebel und Reis Hinerfieisch
fnsche Friichte, Chasamen Kokosmilch, Granola, Ahornsirup ’
Joghurt mit frischen Friichten 59 [::::j
ische Friichte, Griechisches Joghurt, Honig
Beinschinken 3.5 Bacon 3.5 Humus 2.5 Nutella 1.8 Baba Ganoush 3,5
Mailander Salami 3.5 Marmelade 2,5 Bio-Butter 1.8 Schnittkdse 2,5 Foul 3.5
Prosciutto 3,5 gestampfte Avocado 2,5 Raucherlachs 5,5 Biffel Mozzarella 3,5

Waldstaudenroggenbrot | Sauerteigbrot | Kiirbisbrot | Pita | Dinkelcroissant mit Nougat (1,8)

Tiramisu 6,8 Kuchen der Saison 4,9
mit Passionsfrucht Spiegel
. . Kindereis Oreo/Caramel
Pasta Bolognese (Kinderportion) 8.9 . .
. Piratenschatzkiste 4,9 Cheesecake 6,8

Chicken Nuggets 7.9 Schokoladen- & Vanilleeis mit Erdbeeren

Kabeljau Nuggets +1.0 + Kinderliberraschung

mit Pommes & Ketchup

Schinken Kise Toast 68 Hausgemachte 75 Zwetschke-Matcha 6.8

mit Ketchup ' Powidl Buchteln Tartlett

Tteokbokki (mild) 8,6 mit Vanille Sauce

gebratene Reiskuchen in sliBlich-pikanter Sauce mit Fischkuchen,

gekochtemn Ei und Jungzwiebel

wahlweise koreanisch scharf 8.9

BRUNCHHOUSE

AM IRISSEE




